Wir wiinschen lhnen und Ihren Familien ein gesegnetes Weihnachtsfest

Weihnachtskarte

Vorspeisen:

Waldpilzsuppe mit gebratenen Buchenpilzen 8,60
Tomate-Mozzarella-Tiramisu 9,90
Rostisterne mit drei Variationen vom Riucherlachs 11,50

Wintersalate:

- mit Feigen, Granatapfelkernen und Schwarzbrotcroutons (vegan) 14,20
- mit gebackenem Camembert, Feigen, Granatapfelkernen und Schwarzbrotcroutons 15,20
- mit Serranoschinken, Feigen, Granatapfelkernen und Schwarzbrotcroutons 16,20
Hauptgerichte
Géansekeule oder Gdnsebrust mit Apfelrotkohl und Kl6Ren 27,90
Entenkeule mit Rosenkohl und Kroketten 20,90
Wildschweingulasch mit Rosenkohl, Salzkartoffeln und Salatbeilage 20,90

Geschmorte Ochsenbdckchen mit Rotweinsauce, hausgemachtem Kartoffelstampf,

Prinzessbohnen und Salatbeilage 24,90
Rinderroulade mit Apfelrotkohl, KIGRen und Salatbeilage 20,90
Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Buttererbsen, KIéRen und Salatbeilage 20,90
Schnitzel mit Rahmchampignons, Pommes Frites und Salatbeilage 18,60

Steak au four - mit Wiirzfleisch und Kése {iberbacken — dazu

Buttererbsen, Pommes Frites und Salatbeilage 20,40
Vegetarisch
Knbdelpatties mit dreierlei Gemiisevariationen und Kise (iberbacken, dazu Salatbeilage 18,90

Kindergerichte

Kinderschnitzel mit Pommes Frites 740
Hihnchen Nuggets mit Pommes Frites 7,40
KloR mit SoR’ 5,80
Dessert

Warmer Schokokuchen mit fliissigem Herz und Walnusseis 8,90
Schneewittchen Tiramisu 6,90

Bratapfeleis auf Schokospiegel

Fir Kinder: Weihnachtsmanneis




